SCHABZIGER

Seit 1463

PRODUKTE HERGESTELLT

WERDEN \?

BETRIEBSFUHRUNG

Ein bersichtlich ausgeschilderter Rundgang mit informativen
Kurzfilmen und eines geschulten Teams fiihrt dich Schritt fiir Schritt
durch die Produktion des originalen Glarner Schabzigers.

PROGRAMM

» Geschichte & Herstellung
Spannende Prasentation zur Geschichte des Glarner
Schabzigers und dessen Herstellung. Daver: ca. 30 Min.

« Blick hinter die Kulissen
Fihrung durch die weltweit einzige Schabziger-Fabrik.
Erlebe, wie der Glarner Schabziger entsteht.
Daver: ca. 45 Min.

« Apéro
Genussvoller Abschluss mit Getranken und Ziger-Briot
(Brot mit Zigerbutter und Garnitur). Dauer: ca. 30 Min.

» Optionen
Auf Wunsch kann Weisswein zum Apéro dazugebucht werden
(Preisaufschlag). Wahrend des Apéros hast du zudem die
Méglichkeit, Schabziger-Produkte zu kaufen und Fragen zu
stellen.
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Da wir eine Fihrung durch den Betrieb machen, denke
daran, lange Hosen und geschlossenes Schuhwerk zu tragen.

Gesundheit

Betriebsbesuch nur fir gut zu Fuss Gehende (kein Lift vorhanden)
und bei 72 Std. Symptomfreiheit (Durchfall, Fieber, Ubelkeit,
Erbrechen).

DurchfGhrung
Montag bis Donnerstag jeweils vormittags und nachmittags Zeit
nach Absprache, Freitag oder Samstag nur auf Anfrage

Gruppengrosse
15-55 Personen. Gruppen bis 15 Personen bezahlen einen
Pauschalbetrag von CHF 225.— (mit Weisswein CHF 300.-)

Preise (ab 16 Personen)

CHF 15.- pro Person

CHF 20.- pro Person inkl. Weisswein

Kinder ab 12 bis 16 Jahren CHF 5.- pro Person

N

E-Mail an info@geska.ch oder
telefonisch unter 055 645 21 21

Entdecke unsere beliebtesten Produkte,
praktische Gadgets und lassige Fan-Artikel.
shop.schabziger.ch
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Seit 1463 wird unser Wirzkése mit seinem unverkennbaren
Geschmack nach unverénderter Rezeptur hergestellt. Das dlteste
Schweizer Markenprodukt feierte 2023 sein 560-jchriges
Jubildum. Wer das Natirliche und Gesunde mag, liegt mit dem
aus entrahmter Kuhmilch hergestellten, fettfreien Schabziger genau
richtig. Seinen einzigartig wirzigen Geschmack verdankt er dem
kostbaren Zigerklee, den krauterreichen Wiesen der Glarner
Bergwelt und seiner weltweit einzigartigen Herstellung.
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ORIGINAL

Der Glarner Schabziger ist ein echtes Original. Unter dem Dach
der GESKA AG und der Glarner Milch AG wird er seit 2013
exklusiv in Glarus produziert. In insgesamt 19 sorgféltigen
Herstellungsschritten entsteht der Schabziger bis hin zum
traditionellen Stockli — ein Prozess, der nach wie vor von sehr
viel Handarbeit gepragt ist. Trotz zeitgemésser Produktions-
bedingungen bleibt das Rezept seit jeher unveréndert und
bewahrt so den einzigartigen Charakter dieses Originals.

Beobachte unsere Mitarbeitenden bei der Produktion, schnuppere
die Glarner-Schabziger-Luft und geniesse zum Abschluss ein feines
Ziger-Briut.

Wir freuen uns auf deinen Besuch in der einzigen
Schabziger-Fabrik der Welt!

Von Zirich
kommend

Burgstrasse

EINGANG

ﬁ @ Ygruben-

Bushaltestelle strasse14,
Glarus Kantonsschule / «
Spital

Dr. Joachim Glarus ist mit dem Auto oder Car von Zirich aus in gut einer
Heerstrasse 3 3 Stunde, von Bern aus in 2.5 Stunden erreichbar. Wer mit dem Zug
anreist, hat vom Bahnhof Glarus nur 8 Gehminuten zu uns.

Hauptstrasse GESKA AG
Ygrubenstrasse 14 @ @
CH-8750 Glarus
VR T +41 55 645 21 21
kommend info@geska.ch

schabziger.ch @glarner_schabziger



